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21 田作り（中羽）

正月お節料理には欠かせない縁起の良
い商品です。（量り売り可能です）

規　　格

冷蔵

参考価格

2kg/箱

1 本柚子伊達巻

すり身を多く使用しており、独特の食感
が楽しめます。

規　　格

冷凍

参考価格

約130g/本

5 まごころ

正月お節には欠かせない一品です。

規　　格

冷蔵

参考価格

250g/本 120g/本

17 皮むき数の子Ｓ・Ｍ・Ｌ

薄皮が剥いてあるので非常に便利な商
品です。塩抜きをしてお好みの味付けに。

規　　格

冷蔵

参考価格

500g/PK

18 味付数の子

（カナダ・アメリカ産数の子）を使用し、
薄醤油味に整えてあります。

規　　格

冷凍

参考価格

1kg/PK

20 味付子持昆布松葉串

カットした子持昆布を松葉串に刺し醤油
味に整えてあります。

規　　格

冷凍

参考価格

20串/PK

19 味付数の子吟醸風味

数の子を吟醸粕漬けにし、上品な味に仕
上げた逸品です。

規　　格

冷凍

参考価格

25本/PK

6 鱧小袖

小袖の上品な蒲鉾です。味、食感がとて
もよくオススメです。

規　　格

冷蔵

参考価格

8 絵馬カマ

絵馬状の蒲鉾に干支をあしらえました。
正月料理に見栄えする一品です。

規　　格

冷蔵

参考価格

3.5x5
x14cm/本

7 紅白スライス市松

カットしてあり、紅白をきれいに盛り付け
られてとても便利です。

規　　格

冷凍

参考価格

22枚/本
 5.5×3.5
×1.1cm/枚

2 上伊達巻

原材料に鶏卵、砂糖、魚肉（鱈）を使用
し上品な味に整えました。

規　　格

冷凍

参考価格

210g/本

3 伊達巻1ｃｍカット

伊達巻を１㎝幅にスライスしてあり、盛り
付けが簡単です。

規　　格

冷凍

参考価格

18枚/本
5.5×5
×1cm/枚

4 黒豆伊達板

伊達巻を板状にし、中に黒豆を練り込み
薄甘味に仕上げています。

規　　格

冷凍

参考価格

450g/枚

25 にしん昆布巻（横綱）

にしん昆布巻を醤油味に整えてありま
す。１本約20㎝です。

規　　格

冷蔵

参考価格

5本/PK
3×4×
20cm/本

29 紅鮭昆布巻

紅鮭を昆布巻にし、醤油味に整えてあり
ます。

規　　格

冷蔵

参考価格

2.5×
4×13cm/本

33 柚子かぶら

原料に蕪、人参、糸昆布、柚子を使用し
甘酢味に仕上げた商品です。

規　　格

常温

参考価格

1kg/PK

37 丁呂木

祝い事やお正月に使います。縁起かつぎ
で「長老木」と表記する場合もあります。

規　　格

冷凍

参考価格

300g/PK

38 春小鯛

春小鯛の卸し身を笹漬け（薄塩して酢
漬）にしてあります。

規　　格

冷凍

参考価格

500g/箱

39 五色砧巻

（海老、金時人参、大葉、錦糸卵、わらび）を大
根で巻き、甘酢味に仕上げてあります。

規　　格

冷凍

参考価格

5本/PK
3×11cm/本

40 銀鮭小川巻

銀鮭をイカ生身で巻き、薄甘酢味に整え
てあります。紅白で縁起の良い一品です。

規　　格

冷凍

参考価格

260g/本

34 京なます

大根、金時人参、菊の花、柚子皮を薄甘
酢味に仕上げてあります。

規　　格

冷蔵

参考価格

1kg/PK

35 五福なます

国産のコノシロを使用し、大根、数の子、
人参、昆布で甘酢味に和えてあります。

規　　格

冷凍

参考価格

1kg/PK

36 菊かぶら

中国産のかぶらを菊状に細工し、甘酢味
に仕上げてあります。

規　　格

冷蔵

参考価格

72個/PK

30 鮎昆布巻

上品な味に仕上がっています。カットし
て有り非常に便利な商品です。

規　　格

冷凍

参考価格

30切/PK

31 若鶏八幡巻

深みのある独特の醤油味に整えてあり、
牛蒡の風味と食感が生きてます。

規　　格

冷凍

参考価格

250g/本

32 鰻八幡巻蒲焼

鰻八幡巻を薄味の蒲焼にしてあり、解凍
後カットして使用できます。

規　　格

冷凍

参考価格

2本/PK

26 にしん昆布巻（中国）

にしん昆布巻を醤油味に整えてありま
す。１本約１２㎝です。

規　　格

冷蔵

参考価格

5本/PK
2.5×4×
12cm/本

27 一口にしん昆布巻

一口サイズのにしん昆布巻を醤油味に
整えてあります。１ヶ約１０ｇです。

規　　格

冷蔵

参考価格

100個/PK

28 うす味昆布巻

昆布巻を薄甘辛味に整えてあります。
1ヶ（φ約2.5×5cm）

規　　格

冷蔵

参考価格

1kg/PK
(約55個）

22 子持鮎甘露煮10/12

国産の子持ち鮎を使用した甘露煮です。

規　　格

冷凍

参考価格

500g/PK

23 長崎産天然ブリ照焼

長崎産の天然鰤を薄甘味の照焼に仕上
げた逸品です。

規　　格

冷凍

参考価格

10切/PK

24 子持公魚蓮根巻

職人が手作業で子持公魚に１本ずつ蓮
根を巻き甘露煮にした逸品です。

規　　格

冷凍

参考価格

50尾/PK

巻物の形をした伊達巻は書物をイメージしており、文化の発展・学業成就の願いが込められています。

9 栗きんとん

韓国産の栗を使用。お節料理定番のア
イテムです。30粒入り。

規　　格

冷凍

参考価格

1kg/PK

10 黄金きんとん

原料に薩摩芋、クチナシ色素を使用した
きんとん餡です。

規　　格

冷凍

参考価格

1kg/PK

11 栗甘露煮（S・M）2P瓶

中国産の一級品の栗を使用しています。

規　　格

常温

参考価格

S58～72粒/本
M41～55粒/本

12 渋皮栗甘（S・M）2P瓶

韓国産の渋皮栗を使用した渋皮栗の甘
露煮です。

規　　格

常温

参考価格

S40～46粒/本
M36～40粒/本

13 丹波黒豆飛切極上（生地）

丹波産の良質な黒豆です。大きさは約Ф
１.１㎝以上です。

規　　格

常温

参考価格

1kg/PK

14 ぶどう豆（２Ｌ）

国産丹波黒豆を使用しています。粒が大
きく様 な々シーンでご利用いただけます。

規　　格

常温

参考価格

300g/本

15 ぶどう豆（1ｋｇ）国産

国産の黒豆を使用しております。
＊サイズにより価格が変わります。

規　　格

常温

参考価格

1kg/PK
(L､2L､3L)

16 ぶどう豆（1ｋｇ）中国

中国産の黒豆を使用してます。

規　　格

常温

参考価格

1kg/PK
(L､2L)

小魚を畑の肥料に使った時代があった事から「五穀豊穣」を祈願。

蒲鉾は日の出を象徴する食べ物。赤は魔除け、白は清浄を意味しています。 こぶは語呂合わせで「子生（こぶ）」＝子孫繁栄、「よろこぶ（養老昆布）」＝不老長寿で、縁起が良い。

金団は金色に輝く財宝をイメージして「豊かな一年」を願うものです。 八幡巻の牛蒡には「細く長く幸せが続きますように」との願いが込められています。

まめに働く、まめに暮らすなど「まじめ」の意味が込められています。 根菜のように根をはるように。また水引きをイメージしており、平和を願う意味が込められています。

魚卵の多さから「子孫繁栄」を願って。　にしん＝二親という当て字も含めて「夫婦円満」 丁呂木は長寿を願うものとしておせちには欠かせないアイテムです。
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61 編笠柚子（天然着色）

天然着色でとても色鮮やかな商品です。

規　　格

冷凍

参考価格

10個/PK
6×3cm/個

41 料亭日の出海老
規　　格

冷凍

参考価格

130g/本
3.5×3.5×
17.5cm

45 真蛸足生姜煮

瀬戸内産の真蛸を生姜風味に柔らかく
煮てあります。

規　　格

冷凍

参考価格

1kg/PK
（60本）

57 葉付金柑甘露 2P瓶

おせちの一品として重箱が引き立つアイ
テムです。

規　　格

常温

参考価格

2P瓶
40個/本

58 金柑種抜きＭ・Ｌ 2P瓶

金柑を種抜きした甘露煮です。

規　　格

常温

参考価格

M40-50粒/本
L35-40粒/本

60 筒丸十レモン風味 2P瓶

φ1.5cm×4.5 ㎝にカットした薩摩芋を甘
露煮にし、レモン果汁で味付けしました。

規　　格

常温

参考価格

2P瓶
約65個/本

59 稚児皐月桃 M 2P瓶

国産桃使用で青々とした鮮やかな色が
お節を華やかにします。各サイズあり。

規　　格

常温

参考価格

55-56粒/本

46 一口蛸磯焼き

約5㎝くらいの蛸足を醤油味に仕上げた
盛り映えする商品です。

規　　格

冷凍

参考価格

500g/PK
（約45個）

48 バイ貝旨煮

殻付バイ貝を旨煮にした商品で、盛り映
えする一品です。

規　　格

常温

参考価格

1.5kg/PK

47 あわび煮貝（殻付き）

セネガル産の殻付のあわびを醤油味に
味付けした商品です。

規　　格

常温

参考価格

12粒/PK
3X5.5cm/粒

42 焼き海老25尾

薄塩味の焼海老を冷凍にした商品で、
解凍してすぐに盛り付けられます。

海老と生身で日の出をイメージした薄味
の切り出し物です。

規　　格

冷凍

参考価格

25尾/PK
2.2×4×
8cm/尾

43 いか松笠白焼き

紋甲イカを松笠状に細工し、白焼きし焼
目をつけた商品です。

規　　格

冷凍

参考価格

30個/PK

44 いか印籠焼

いか、鶏卵、鱈子、鮫の卵、ししゃも卵を
使用した薄味の切り出し物です。

規　　格

冷凍

参考価格

5×
2×18cm

65 杏なると巻

薄甘味で、バターで渦を演出しています。

規　　格

冷凍

参考価格

240ｇ/本
3.5×18㎝/本

69 銀杏袱紗

ふわっとした食感が好評の一品です。

規　　格

冷凍

参考価格

約450g/枚
24×8.5
×2㎝/枚

73 紅茶鴨スモーク

鴨と相性がよい柔らかなフレーバーのリ
ンゴチップでスモークしました。

規　　格

冷凍

参考価格

200g/5枚
/PK

77 数の子松前漬

松前漬けに数の子を加えた高級感ある
商品です。

規　　格

冷凍

参考価格

500g/PK

78 切干松前漬

切干し大根、いか、昆布、唐辛子を原料
に使用し松前漬けにした商品です。

規　　格

冷凍

参考価格

1kg/PK

79 かつおくるみ

アメリカ産の胡桃と鰹、寒天を原料に使
用し、甘味に仕上げた商品です。

規　　格

冷凍

参考価格

1kg/PK

80 くるみ小女子

胡桃、いかなご　胡麻を原料に使用し、
醤油味に整えてあります。

規　　格

常温

参考価格

1kg/PK

74 紅茶鴨辛子風味

あい鴨の美味しい胸肉をからしの入った
特製和風しょうゆタレで仕上げました。

規　　格

冷凍

参考価格

200g/5枚
/PK

75 合鴨ロース焼スライス

合鴨ロース焼をスライスし真空冷凍した
商品で、カットの手間を省きました。

規　　格

冷凍

参考価格

200g/本
(18～20枚)

76 紅鮭ソフト燻製スライス

スライスされた紅鮭スモークなので、
様々の料理に使用できます。

規　　格

冷凍

参考価格

500g/PK

70 とり松風

鶏肉のコクのある風味とケシの実の食感
が好評な逸品です。

規　　格

冷凍

参考価格

約400g/枚

71 鶏つくね団子軟骨入り

原料の鶏肉、玉ねぎ、パン粉、卵に加え
鶏軟骨を入れた食感の良い商品です。

規　　格

冷凍

参考価格

1kg/PK

72 黒糖仕込みバラチャーシュー

黒糖を使用し、コクを出した美味しい
チャーシューです。

規　　格

冷凍

参考価格

500g/PK

66 錦玉子（角）

黄身と白身の二色＝錦から縁起の良い
食材とされています。甘めの味付けです。

規　　格

冷凍

参考価格

500g/枚

67 花餅紅梅・白梅

国産上用粉、小麦、白餡、餅粉を使用し
梅に見立てた甘味です。

規　　格

冷凍

参考価格

15個/PK

68 お多福豆

そら豆を艶良く炊き上げた逸品です。

規　　格

冷蔵

参考価格

30粒/箱

62 市田柿

国産の柿を使用した良品です。

規　　格

冷凍

参考価格

28個/PK

63 柿シート

チーズやバターを挟んだり、刻んでなま
すを作る際に使用できます。

規　　格

冷凍

参考価格

5枚/PK
18×13cm/枚

64 市松柿ロール

干柿とバターで市松に型どり昆布で巻
いた商品です。

規　　格

冷凍

参考価格

5本/PK
18×3.5
×3.5cm/本

49 手まり麩（大・小）

煮物や吸い物などに使用すると料理が
引き立つ商品です。

規　　格

冷凍

参考価格

大25個/PK
小50個/PK

50 柚子懐石手まり麩

煮物や吸い物などに使用すると料理が
引き立つ商品です。

規　　格

冷凍

参考価格

24個/PK

51 くわい松笠・六方

慈姑を松笠、六方に剥き冷凍した商品で
す。

規　　格

冷凍

参考価格

50個/PK

52 姫くわい松笠・六方

姫慈姑を松笠、六方に剥き冷凍した商品
です。

規　　格

冷凍

参考価格

30個/PK

53 桜海老信田

原料に魚肉、油揚げ、竹の子、桜海老を
使用した信田巻です。

規　　格

冷凍

参考価格

5本/PK
3.5×14.5cm/本

54 百合根水煮 2P瓶

北海道産の百合根を花の形にしてあり、
お好みの味付けで使用できます。

規　　格

冷凍

参考価格

70個/本

55 上冬菇

国産で大きさも丁度良く、評判の良い商
品です。

規　　格

常温

参考価格

500g/PK

56 たたきごぼう（国産）

国産牛蒡を4cmカットし、醤油味に整え
胡麻を振った商品です。

規　　格

常温

参考価格

1kg/PK
(約160-250本)

海老は、長いひげと腰が曲がったところから「腰が曲がるまで丈夫に長生きできるように」という長寿の願い。 干柿のしわを老人の肌に見立てて長寿の願いが込められています。

たこは、「多幸（たこ）」と漢字を当て、「一年間幸せでいられますように」との願いが込められています。 お多福豆はその名の通り「福が多い」として縁起の良い食べ物とされています。

くわいは、最初に大きな目が出ることから、出世（芽が出る）を願って。 松風は「裏がない」正直な人間になりますようにとの願いが込められています。

百合根は鱗片が重なっていることから「年を重ねる」「子孫繁栄」といった意味を持つ縁起物とされています。

金柑は「金冠」に通じ、金運を願った物です。 くるみの固い殻が家庭を守る事に由来して「家庭円満」への願いが込められています。　

奈良時代から食べられていた鴨肉は長い伝統があり、お正月の特別な雰囲気にピッタリです。  　




